
 
 

HECTORS MENÜ 
3-GANG MENÜ               € 59 
  

PFIFFERLINGRAHMSUPPE       € 14 
SHERRY | SAUTIERTE PFIFFERLINGE | KRESSE 
ODER 
RINDERCARPACCIO       € 21 
GEPICKELTE PFIFFERLINGE | PARMESAN | 
TRÜFFELSCHMAND 
*** 
KALBSFILET-BUTTERNAGE-GEKRÄUTERT    € 42 
SAUTIERTE PFIFFERLINGE | MADEIRAJUS | 
POMMES-DAUPHINE 
ODER 
SURF´N FLY       € 38 
ZANDERFILET & GEFLÜGELLEBERTRIANGOLI | 
SAUTIERTE PFIFFERLINGE | JUS VOM SCHMORAPFEL 
*** 

FROZEN KEY LIME | MIT ROHRZUCKER KARAMELLISIERT |  € 14 
BAISER | CRUMBLE | BLAUBEERJAM 
ODER 
NO. 1 EISMANUFAKTUR SORBET-VARIATION   € 14 

KNUSPERHIPPE | VITAMINHALTIGE DEKO 

 

VOR & ZWISCHENSPIEL 
RINDERTATAR            € 21  
VON HAND GESCHNITTEN | TRÜFFELCREME |  
GERÖSTETES OFENBROT 
 

VITELLO 2.0              € 19 
ROSA KALBFLEISCHTRANCHEN |  SMOKED MISOMAYO |  
TUNATATAKI | TERIYAKI LACK | MARINIERTE ALGE  
 

PIKANTES AUBERGINENTATAR VEGAN       € 18 
PAPRIKAMARMELADE | GERÖSTETES MINI-PITA | GRÜNZEUG 
 

GARNELENPFÄNNCHEN      € 22 
GAMBAS | GERÖSTETE ZITRONE |  
KRÄUTER & KNOBLAUCH | CHILI & OLIVENÖL 
 

HECTORS FITNESS-TIME            ALS VORSPEISE  € 10 / € 16 
MIXED BLATTSALATE | HAUSDRESSING |   
AVOCADO | CHERRYTOMATE | GERÖSTETE KERNE 
MACH WAS DRAUF(S) 
+ RINDERSTREIFEN € 14  + RIESENGARNELEN € 15 
 

GROßER SOMMERLICHER SALATTELLER    € 19 
SAUTIERTE WALDZWERGE | GEGRILLTE TERIYAKI-WASSERMELONE 
 
 



 
 
 

HAUPTSPEISEN 
WIENER SCHNITZEL       € 29  
KNUSPRIGE POMMES FRITES | PREISELBEEREN  
 

„SCHWARZWÄLDER“ RUMPSTEAK     € 35 
IM SCHINKENMANTEL | SENFKRUSTE | RÖSTZWIEBELN | FRITTEN 
 

ENTRECOTE       € 35 
AVOCADO-CHILIBUTTER | PEPERONATA | KNOBLAUCH-KARTOFFELN 
 

RINDERFILET LADY‘S CUT     € 36 
RAHMPFIFFERLINGE | KLEINES GEMÜSE | GETRÜFFELTES KARTOFFELGRATIN  
 

ZÜRICHER GESCHNETZELTES      € 31  
PILZE UND KRÄUTER | RAHMSAUCE | KARTOFFELRÖSTI  
 

GEBRATENES LACHSFORELLENFILET     € 31 
FREGOLA SARDA MIT SOFFRITTO | 
GERÖSTETER RADICCHIO | SAUCE ESCABECHE 
 

HECTORS BURGER      € 28 
BEEF | BRIOCHE | CHEDDAR | CHIPOTLESAUCE |  
RELISH | ZWIEBEL | TOMATE | GRÜNZEUGS | HANDVOLL FRITTEN 
 

KROSS GEBACKENER BLUMENKOHL VEGAN   € 25 
KICHERERBSENBACKTEIG | SPICY LINSENRISOTTO |  
MANGO-JOGHURTDIP | GRANATAPFEL 
 

 

SPECIALS 
CHATEAUBRIAND    PRO PERSON  € 42 
AB 2 PERSONEN….   RINDERFILET VOM SALZSTEIN      
SAUCE BERNAISE | TRÜFFELJUS | KARTOFFELGRATIN |  
POMMES DAUPHINE | BUNTES GEMÜSE 
WIR HABEN ES NICHT EILIG - CA. 45 MIN 
 

PFIFFERLINGPASTA      € 29 
MANUFAKTURPASTA | PFIFFERLINGE IN KRÄUTERRAHM | 
SPECKCRUMBLE | GRÜNZEUGS 
 

DIE SÜßEN….. 
CAFÉ AFFOGATO       €  7 
DOPPELTER ESPRESSO | N°1 VANILLEEIS 
 

N°1 EISMANUFAKTUR EISPARADE …..EIN MUSS!!!   € 14 
AUSWAHL UNSERER 5 BESTEN EISSORTEN | MINI CORNETS 
 

SCHOKO HEAVEN …..TEILT‘S EUCH DOCH    € 14 

ROCKSLIDE-BROWNIE | SALZBUTTER-KARAMELL | 
KAKAOEIS DUNKEL | MARMOR-MOUSSE 
 

3ERLEI CREME BRÜLEE …..TEILT‘S EUCH DOCH    € 14 
BAILEYS | KAFFEE & TONKA | GERÖSTETE HASELNUSS 
 

 


